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PUERTO CACAO

UN chocolat porteur de sens

Nos chocolats sont confectionnes a partir d'un Grand Cru de cacao, issu
d'une cooperative de producteurs de Republigue Dominicaine, certifie
100% Bio et commerce equitable. Selectionne pour son goUt puissant et ses
aromes, ce Grand Cru repond aux criteres les plus exigeants par son
equilibre et son intensite, tout en offrant un bilan sans concession aux
nombreux enjeux du developpement durable.

Produite a partir de pur beurre de cacao sans lecithine de soja ni
conservateur, toute notre offre est fabriguee de maniere artisanale dans
notre atelier de Gennevilliers et empballee avec un partenaire local : Le
Moulin Vert, Etablissement et Service d'Aide par le Travail (ESAT).

Cette demarche s'inscrit dans le projet conduit par La Table de Cana Paris-
Gennevilliers, depuis plus de 25 ans, en faveur de la reinsertion
orofessionnelle par la transmission d'un savoir-faire et 'accompagnement
oersonnalise vers 'emploi.

CECO

CERT Chocolaterie certifiee Ecocert FR-BIO-01
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ARTISANALE

Fabrication a la main dans
notre chocolaterie 8 3 km
de Paris

SOCIALE
Insertion par 'activite economique
Accompagnement personnalise
Emballe par ESAT
® e

LA TABLE DE CANA




LE BONHOMME
de neige

+/- 1309 |110,90€ HT | 11,50€ TTC

DLUO : 5 3 6 mois

+/- 1309 |10,83€ HT |13€ TTC

DLUO : 5 a3 6 mois

Cacao issu de 'agriculture biologigue : Noir 72% minimum, lait 37%, blanc 32%
Origine Republigue Dominicaine
Peut contenir des traces de fruits a coques, sesame et gluten



LA COLLECTION
de mendiants

Assortiment de mendiants au chocolat noir, lait et
blanc :

- Noir : baie de goji/ noix de coco/ amande/ figue,
gingembre/ cranberry

- Lait : sésame blanc/citron confit/ thym/ cacahuéte
- Blanc : raisins de Corinthe/poivre rose

1609 |13,27€ HT |14€ TTC
3209 |24,64€ HT | 26€ TTC

DLUO : 5 a 6 mois

2509 |18,01€ HT |19€ TTC
500g| 34,12€ HT | 36€ TTC

DLUO : 5 a 6 mois

Cacao issu de 'agriculture biologigue : Noir /2% minimum, lait 37/%, blanc 32%
Origine Republigue Dominicaine
Peut contenir des traces de fruits a cogues, sesame et gluten




LE RENNE
du Pere Noél

+/-120g9|9,95€ HT | 10,50€ TTC

DLUO : 6 a 8 mois

+/-1209 | 10€ HT |12€ TTC

DLUO : 6 a 8 mois

Cacao issu de 'agriculture biologigue : Noir /2% minimum, lait 37/%, blanc 32%
Origine Republigue Dominicaine
Peut contenir des traces de fruits a cogues, sesame et gluten




L'INCONTOURNABLE
assortiment

Assortiment de chocolats :

- Mendiants au chocolat noir, lait & blanc
- Rochers au chocolat noir & lait

- Eclats au chocolat noir & lait

- Fritures au chocolat noir, lait & blanc

- Croquinettes

1209 |11,37€ HT [12€ TTC
180g [16,59€ HT [17,50€ TTC
2509 | 22,27€ HT | 23,50€ TTC
6509 151,18€ HT I 54€ TTC

DLUO : 3 a5 mois

4509 | 37,44€ HT | 39,50€ TTC
1,3kg 199,53€ HT 1105€ TTC

DLUO : 3 a5 mois

Cacao issu de 'agriculture biologigue : Noir 72% minimum, lait 37%, blanc 32%
Origine Republiqgue Dominicaine
Peut contenir des traces de fruits a cogues, sesame et gluten




LEPERENOEL "
et sa hotte

PERE NOEL NOIR
+/-100g | 9€ HT | 9,50€ TTC

DLUO : 6 a 8 mois

PERE NOEL LAIT
+/-100g | 8,33€ HT | 10€ TTC

DLUO : 6 a 8 mois

Cacao issu de 'agriculture biologique : Noir 72% minimum, lait 37%, blanc 32%
Origine Republigue Dominicaine
Peut contenir des traces de fruits a coques, sesame et gluten



LA COLLECTION
d'eclats

3 melanges éclatant :

- Noir : noix de cajou, figue et noix de coco
- Lait : noisette et cranberry

- Blanc : graine de courge et de pavot

1009 | 7,58€ HT | 8€ TTC
2009 | 14,22€ HT | 15€ TTC

300g|19,919€ HT | 21€ TTC

DLUO : 5 a3 6 mois

Cacao issu de 'agriculture biologigue : Noir /2% minimum, lait 37%, blanc 32%
Origine Republigue Dominicaine
Peut contenir des traces de fruits a cogues, sesame et gluten




LA FAMILLE
de manchots

+/- 60g |7,58€ HT | 8€ TTC
Vendue par 4 (1 noir, 2 lait, 1 blanc)

DLUO : 6 a 8 mois

Cacao issu de 'agriculture biologigue : Noir /2% minimum, lait 37/%, blanc 32%
Origine Republigue Dominicaine
Peut contenir des traces de fruits a cogues, sesame et gluten




LA COLLECTION
de tablettes

Boite de 12 unités

Noir +/- 80g |45,45€ HT | 49€ TTC DLUO : 6 a 8 mois
Lait +/- 80g |4417€ HT |53 TTC DLUO : 6 a 8 mois

+/- 90g |55.92€ HT |59€ TTC
- Orange & gingembre confit

- Baies de Goji, eclats de noisettes & raisin
- Fleur de sel | 47,39€ HT | 50€ TTC

DLUO : 5 a 6 mois

+/-90g | 52,50€ HT |63€ TTC
- Noisettes & raisins Sultanine & Corinthe (lait)
- Citron confit & baies roses (blanc)

DLUO : 5 a 6 mois

Cacao issu de 'agriculture biologigue : Noir /2% minimum, lait 37/%, blanc 32%
Origine Republigue Dominicaine
Peut contenir des traces de fruits a cogues, sesame et gluten




LE SAPIN
d'hiver

+/-100g | 8,53€ HT | 9€ TTC

DLUO : 6 a 8 mois

+/-100g | 8,53€ HT | 10€ TTC

DLUO : 6 a 8 mois

Cacao issu de 'agriculture biologigue : Noir /2% minimum, lait 37%, blanc 32%
Origine Republigue Dominicaine
Peut contenir des traces de fruits a cogues, sesame et gluten




LES BONBONS
fourres

Assortiment de bonbons au chocolat noir & lait
fourrés de meélange fondants :

- Praliné noix de pécan & noix

- Praliné noisette

- Praliné amande & vanille

1409 [14,69€ HT |15,50€ TTC

DLUO : 3 a5 mois

2209 |122,27€ HT | 23,50€ TTC 300g|29,38€ HT | 31€ TTC

DLUO : 3 a5 mois DLUO : 3 a5 mois

Cacao issu de 'agriculture biologigue : Noir /2% minimum, lait 37%, blanc 32%
Origine Republigue Dominicaine
Peut contenir des traces de fruits a cogues, sesame et gluten




LE DUO
de taplettines de Noé|

Cette année, envoyez des voeux en chocolat avec nos
tablettines et leur inscription "Joyeux Noél"

+/-100g | 8,72€ HT | 9,20€ TTC

DLUO : 5 a 6 mois

+/-1009g | 8,33€ HT | 10€ TTC

DLUO : 5 a 6 mois

+/-100g | 8,33€ HT |10€ TTC

DLUO : 5 a 6 mois

Cacao issu de ['agriculture biologigue : Noir 72% minimum, lait 37%, blanc 32%
Origine Republigue Dominicaine
Peut contenir des traces de fruits a cogues, sesame et gluten




LES FRITURES
de Noé|

Assortiment de fritures au chocolat noir, lait et blanc

100g | 8,06€ HT | 8,50€ TTC

DLUO : 6 a 8 mois

2009 |15,17€ HT |16€ TTC

DLUO : 6 a 8 mois

Cacao issu de 'agriculture biologigue : Noir /2% minimum, lait 37/%, blanc 32%
Origine Republigue Dominicaine
Peut contenir des traces de fruits a cogues, sesame et gluten




LES BOUCHEES
fondantes

Cette année |'assortiment comptera 6 bouchées dans
une déclinaison mixte Lait/Noir de ganaches généreuses
et fondantes.

- Noir : noisette - amande - noix de cajou

- Lait : sésame blanc, cacahuéte / sésame noir

1259 |13,27€ HT |14€ TTC

2509 | 25,59€ HT | 27€ TTC
3509 | 34,12€ HT | 36€ TTC
A70g | 44,55€ HT | 47€ TTC

DLUO : 5 a3 6 mois

Cacao issu de 'agriculture biologigue : Noir /2% minimum, lait 37%, blanc 32%
Origine Republigue Dominicaine
Peut contenir des traces de fruits a cogues, sesame et gluten




LES QUARTIERS
de mandarine

"Une gourmandise trés spéciale" : un segment de mandarine entouré
d'une fine couche de chocolat au lait et trempé dans un bain de
chocolat noir 72%. L'alliance de |'acidité parfumée de |la mandarine,
adoucie par l'onctuosité du chocolat au lait, et d'un chocolat noir
puissant et cacaoté. Ces petites douceurs sont longues a fabriquer

1009 |917€ HT | M€ TTC

DLUO : 6 a 8 mois

2009 |16,67€ HT | 20€ TTC

DLUO : 6 a 8 mois

Cacao issu de 'agriculture biologigue : Noir /2% minimum, lait 37/%, blanc 32%
Origine Republigue Dominicaine
Peut contenir des traces de fruits a cogues, sesame et gluten
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LES ROCHERS é&

ot roses des sables

Rochers noisettes : Noir / Lait
Roses des sables pétales de mais : Noir / lait

2009 |18,01€ HT |19€ TTC
300g|26,07€ HT | 27,50€ TTC

DLUO : 5 a 6 mois

Cacao issu de 'agriculture biologigue : Noir 72% minimum, lait 37%, blanc 32%
Origine Republigue Dominicaine
Peut contenir des traces de fruits a coques, sesame et gluten




LA COLLECTION
de croguinettes

Batonnets d’orange ou de gingembre confits
nappés d'un Chocolat Noir 72%

100g|7,92€ HT | 9,50€ TTC

DLUO : 3 a 4 mois

200g |14,58€ HT |17,50€ TTC

DLUO : 3 a 4 mois

Cacao issu de ['agriculture biologigue : Noir 72% minimum, lait 37%, blanc 32%
Origine Republigue Dominicaine
Peut contenir des traces de fruits a cogues, sesame et gluten



Devis personnalisé

COMMANDE ENTREPRISE
Demandez votre devis personnalise a :

paris-gennevilliers.chocolaterie @latabledecana.com
au 01411 25 25
ou optez pour la creation de votre compte sur notre site

WWW.pUerto-cacao.fr/acces-entreprise

COMMANDE INDIVIDUELLE
Rendez-vous sur la E-boutigue Puerto Cacao

WWW.pUErto-cacao.fr
contact@puertocacao.ir

Les livraisons

FRAIS DE PORT

Possibilite de livrer votre commande sur différents

sites ou d'assurer vos envois individuels a partir d'une base de
donnees compatible avec notre format postal.

Nous consulter pour plus dinformations.

www latabledecana-gennevilliers.com LIVRAISON LIVRAISON OFFERTE A
WWW.pUErto-cacao.fr PARTIR DE 600€ HT
SUR L'IDF !*

Retrouvez-nous sur @ . | o
un seul point de livraison

@puertocacao
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https://puerto-cacao.fr/collections/all
https://puerto-cacao.fr/
https://www.latabledecana-gennevilliers.com/
https://puerto-cacao.fr/pages/acces-entreprise
https://puerto-cacao.fr/

Conditions de vente

- Du fait de la dimension fortement artisanale de la chaine de valeur
que nous proposons, la plupart des collections proposées ne sont
possibles en nombres que pour des commandes passees avant le
20 octobre 2023.

- Certains ballotins et boites d'assortiments sont disponibles
rapidement.

- Un message personnalisé peut-étre ajouté a tous nos produits.

- Une remise quantitative est offerte selon les quantités (6% 50
unites / 12% 200 unites / 18% 500 unites) pour les commandes
avant le 20 octobre.

LIVRAISON LIVRAISON OFFERTE A
PARTIR DE 600€ HT
SUR L'IDF I*

*un seul point de livraison

Retrouvez-nous sur n

@puertocacao



